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nos reservamos o direito de modificar este equipamento sem prévio aviso.
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1. A vocé Cliente

Agradecemos por ter escolhido um produto TOMASI.
Vocé esta recebendo um equipamento de alta qualidade.

Este Produto foi desenvolvido para lhe fornecer condicdes de
aperfeicoar cada vez mais o preparo de alimentos, Para isto buscamos sempre
o desenvolvimento de tecnologias que, aplicadas em nossos equipamentos
oferecam alimentacdo com a melhor qualidade, sabor e grande produtividade.

Neste Guia do Usuario vocé encontrara todas as informacoes
necessarias a utilizacdo e cuidados com este equipamento.

Antes de qualquer procedimento leia com atencdo este
manual. Mantenha-o em local acessivel para consulta a qualquer
momento que houver necessidade nas rotinas de operacdo, e
manutencdo deste equipamento.

Isto facilitara todos os passos para o correto manuseio e o melhor
aproveitamento do seu Despolpador.

Havendo qualquer necessidade de informacéo adicional com respeito
a utilizacao deste Despolpador, estamos a disposic¢ao.

Entre em contato com o nosso SAC pelo telefone: (+54) 3213-8007
para esclarecimentos sobre Operacdo, Manutencdo e para Solicitar Pecas de
Reposicao.

E importante no ato da compra do seu Equipamento
informar o tipo de uso a que se destina.

®

Estas informacg®es irdo facilitar para que possamos lhe fornecer o
produto que Ihe ofereca o melhor desempenho.
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2. Apresentagdo

O Despolpador de frutas TOMASI — DPT-75 é utilizado para o preparo de sucos,
coquetéis, sorvetes, geléias, iogurtes, bolos, e uma grande variedade de
alimentos este equipamento foi desenvolvido para lhe oferecer grande
rendimento e qualidade no processo de despolpar as frutas.

Caracteristicas de Construcao

e Componentes em aco inox AISI 430 e 304
®  Aproveitamento da fruta: 50 a 90%
®  Acessorios disponiveis (opcionais):
® Mesa em aco Inox para instalagdo do despolpador
® Mesas em aco Inox para colocacao dos baldes
® Baldes em inox para recolher cascas e produto processado.
®  Peneira com malha de 2mm

IMPORTANTE:

Ao receber o seu DESPOLPADOR observe as caracteristicas
indicadas na placa de identificagdo localizada atrds, para proceder a
instalagdo adequada.




3. Caracteristicas Técnicas

Altura

Profundidade

Ligacéo Elétrica
v 220v

Freqliéncia 50/60Hz 50/60Hz

Corrente (max)

Método Instal.
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4. Equipamentos de Proteg¢do - EPI

Alguns cuidados sdo necessarios para o manuseio e operacao do seu

Despolpador para preservar a seguranca do operador.

{ O Gorro
\Uall>
Utilize ao operar o Despolpador, para evitar que fios de cabelo ao

soltar-se possam cair sobre os alimentos.

O Luvas de Manipulagao

Utilize ao operar o Despolpador, pois devem ser tomadas todas as
medidas preventivas para evitar propagacado de microorganismos ou

bactérias que possam contaminar os alimentos.

L\
i O Avental

|
Utilize ao operar o Despolpador.

3 Oculos de Protegdo

QJ Utilize ao higienizar o Despolpador, para proteger seus olhos de
possiveis respingos de material de limpeza.

e

O Maéscara de Protegdo

S
Utilize ao higienizar o Despolpador.

O Luvas de Latex

Utilize ao higienizar o Despolpador, para proteger suas méaos de

T produtos de limpeza.

O Luvas de Latex

Dependendo do ambiente e do piso utilize botas de borracha, que
possam ser lavadas seguidamente para eliminar as impurezas.
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5. Medidas importantes de Seguranca

Este equipamento utiliza para o seu funcionamento motor rotativo com
chapas cortantes, e NAO PODE ser colocado em operacdo sem as tampas
de protecao, pois pode provocar acidentes graves.

Dentre os cuidados especiais observe-se que o bocal de alimentacao
possui um bloqueio de acesso as méaos para garantir a seguranca.

A instalacao elétrica no ambiente onde este equipamento ira operar deve
estar em perfeitas condicoes, pois situacoes de fios elétricos ou outros
componentes que, quando em contato com o calor possam se tornar
perigosos, ou romper-se oferecem risco de acidentes com perigo de morte
ao operador.

Os componentes do acionamento, sao montados e pré-testados em nossa
fabrica. Assim qualquer intervencao nestes componentes somente pode
ser feita por um Técnico qualificado para este procedimento.

Avarias resultantes de procedimentos feitos por pessoas nao qualificadas
para isto, colocam em risco a sua seguranca e invalidam a garantia.

Nao faca adaptacdes e Improvisos. Nao utilize materiais fora das
especificacoes técnicas. Isto é para sua seguranca.

Se o cordao de alimentacao esta danificado, ele deve ser substituido. Tal
substituicdo deve ser feita pelo fabricante, pelo agente autorizado ou por
pessoa qualificada similar.

A nao observancia destes cuidados e precaucdes podera causar danos ao
equipamento além de acidentes fatais ao operador e invalidara a
Garantia.

Nao utilizar o aparelho quando apresentar algum dano no cabo de
alimentacao elétrica, no plugue ou em outros componentes. Para
substituir qualquer peca procurar a assisténcia técnica TOMASI.

Para evitar o perigo de choque elétrico, ndo colocar o aparelho ou seu
cabo de alimentacéo elétrica em contato com agua ou outros liquidos.

Este equipamento foi projetado para ser usado exclusivamente para a
preparacao de alimentos.
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Sempre supervisionar a operacdo do aparelho e prestar atencdo especial
quando criangas estiverem por perto.

Colocar o aparelho sobre a superficie seca e horizontal.

Desligue o disjuntor antes de realizar a limpeza, e antes de colocar ou retirar
qualquer peca removivel.

Este aparelho nao se destina a utilizacdo por pessoas (inclusive criancas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas
com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido
instrucoes referentes a utilizacdo do aparelho ou estejam sob a supervisao
de uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

Recomenda-se que as criancas sejam vigiadas para assegurar que elas nao
estejam brincando com o aparelho.

O uso de acessérios ndo recomendados pelo fabricante podem causar
ferimentos.

Nao usar qualquer acessoério além dos que sao fornecidos com o produto.

Nao deixar o cabo de alimentacao elétrica pendurado sobre a beirada de uma
mesa ou balcado e nunca tocar nas superficies ainda quentes.

Nao usar em locais descobertos.

Se o circuito elétrico estiver sobrecarregado com outros aparelhos, o
aparelho pode nao funcionar apropriadamente. O aparelho deve ser
conectado a um circuito elétrico separado, longe de outros aparelhos.

Este equipamento nédo se destina a utilizacdo externa, tais como jardins,
rua, etc.

Deve-se ter cuidado especial com a limpeza do Despolpador e dos
componentes que efetuam o processo. A limpeza regular apés o uso € para
evitar risco de ploriferacdo de bactérias, pois isto pode contaminar os
alimentos colocando em perigo quem utiliza-los.
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Armazenar apenas os acessorios que sao fornecidos com o produto,
dentro do mesmo, quando ele nédo estiver em uso. Nao armazenar outros
materiais no seu interior.

Pode ocorrer a queima do motor, e um incéndio se os orificios de
ventilacdo do aparelho forem cobertos. Nao deixe este aparelho em
contato com material inflamavel, incluindo cortinas, tapecarias, paredes
e materiais semelhantes, durante sua operacdo. Nao colocar nada sobre
o aparelho durante sua operacao.

Para desligar o aparelho, desligue a chave LIGA/DESLIGA, e entdo,
desligue o disjuntor.

Nao limpar com esponjas de metal. Pequenos pedacos de metal podem se
soltar e entrar em contato com pecas elétricas, oferecendo o risco de
choque elétrico.

Nao utilizar este aparelho sobre superficies molhadas para evitar risco de
choque elétrico.

Usar apenas um pano umido, com um pouco de detergente neutro para
limpar as superficies. Nao usar utensilios afiados ja que podem danificar
as superficies.

Nunca utilize jatos d’agua diretamente sobre o equipamento.
Para nao perder a garantia e para evitar problemas técnicos, nao
consertar o aparelho em casa. Quando precisar o usuario devera leva-lo

a assisténcia Técnica TOMASI.

A nota fiscal e o certificado de garantia sdo documentos importantes e
devem ser mantidos para efeito de garantia.



6. Inspeg¢do de Recebimento

Verifique as condi¢oes de seu equipamento no momento do recebimento

Se houver indicios de pancadas, quedas ou avarias verifique com os

responsaveis pelo transporte e entre em contato com o departamento de vendas
da TOMASI.

Certifique-se que as embalagens estejam intactas, pois caso contrario
algum componente podera estar danificado.

ATENCAO!
Q Para transportar o seu Despolpador, nos modelos maiores suspenda a

embalagem por cabos ou, se for utilizada Empilhadeira,
as lancas devem ser inseridas no vao inferior.

Ndo Tombar

‘ A Cuidado!

=



7. Retirando da Embalagem

Desmonte a embalagem cuidadosamente para nao danificar as
superficies e a estrutura do Despolpador.

Certifique-se que nao esteja faltando nenhum componente antes de
iniciar a instalacao.

Se isto ocorrer entre em contato com os responsaveis pelo transporte.

COLETOR DE ENTRADA
Esta desmontado na embalagem

PORCAS DE
FIXACAO

PORCAS DE FIXACAO

COLETOR DE POLPA
Esta desmontado na embalagem

Importante!

Providencie um destino seguro aos materiais descartaveis
‘ ) da embalagem, e tome precauc¢des para

preservar o meio ambiente.




8. Identificagdo

> BANDEJA COLETORA DE
ENTRADA

COLETOR DE ‘
ENTRADA

CAMARA DE
DESPOLPAMENTO

ESTRUTURA

]
BOTAO DE .
ACIONAMENTO o

COLETOR DE
BAGACO (
TERMINAL
COLETOR EQUIPOTENCIAL
DE POLPA
SELETOR DE
TENSAO

CABO DE ALIMENTACAO
ELETRICA



9. Instala¢cdo e montagem

Instale o Despolpador sobre uma superficie Para os modelos que serao
operados sobre algum tipo de mesa recomendamos que a altura desta mesa seja
adequada a operacao segura.

APOIO DA
COLETOR DE BANDEJA
ENTRADA
PINO DE
: SEGURANCA
PINO DE \
SEGURANCA MESA DE TRABALHO

A altura apropriada para operar
este equipamento é 85 a 90 cm.

7

S

Assegure-se que todos 90 cm
os componentes estejam

bem fixados

COLETOR DE
SAIDA




10. Ligacdo Elétrica

A Antes de conectar na alimentagdo elétrica, verifique a tensdo da
sua rede elétrica e selecione a mesma no Despolpador.

A
\ NEUTRO

TERRA

\

FASE

O Despolpador possui um
conector de trés pinos para
ligacdo a rede de alimentacao
elétrica.

Para conectar o seu Despolpador na instalacao
elétrica, deve ser prevista a instalacdo de um =]
disjuntor bipolar e uma tomada para ligacdo a

rede de alimentacao.

Estes componentes (Disjuntor e Tomada) néao
acompanham o Equipamento.

SELECIONE ATENSAQ

14



Disjuntor Bipolar
10 amperes

Selecione a tensao

vy
— )

SELECIONE A TENSAO: 127V ou 220V

CUIDADO!
Para sua seguranga, certifique-se que a rede elétrica
tenha o aterramento adequado. ‘
Q Conecte o cabo diretamente na tomada, sem o uso de

adaptadores ou extensées.
Utilize uma tomada de energia elétrica unicamente

para o Despolpador. PINO CENTRAL
TERRA

H Ligacao do equipotencial.

Se o seu Despolpador for ligado juntamente com outros
equipamentos, utilize o conector equipotencial para equalizar o
aterramento. 15



A ATENCAO

FIO TERRA

{ E obrigatéria a ligagdo do fio terra,

\ por uma questao de seguranga, seja
qual for a tensdo do produto.

Tome cuidado! O fio terra ndo deve
ser ligado ao fio neutro da rede elétrica,
canos de agua, canos de gas,etc.

IMPORTANTE!

Certifique-se que a rede de alimentacéo elétrica suporte a carga
de energia consumida por este equipamento.

11. Funcionamento

O Despolpador TOMASI funciona de forma simples, podendo ser
alimentado manualmente, ou por algum equipamento dosador que seja
montado préximo a o mesmo.

Para sua seguranca, este equipamento possui dispositivos que: ao se retirar a
bandeja superior de alimentagdo, ou as carcagas frontais onde esta a peneira de
separacao da polpa, o motor interrompe o seu funcionamento imediatamente.

Assim as navalhas param de girar, ndo oferecendo risco de acidentes ao
operador

Retirando-se o tubo
coletor com a bandeja,
o0 motor interrompe o
funcionamento

Abrindo-se a camara de
despolpamento,

O motor interrompe o
funcionamento

=



12. O processo de Despolpar

COLETOR DE

ENTRADA ¢

\

PENEIRA
(separa a polpa do bagaco) EIXO DE
TRANSPORTE
SAIDA DO

BAGACO S

SAIDA DA
POLPA

As frutas que possuem carogo deveréo ter os mesmos retirados
antes de serem colocadas no Despolpador.

=



13. Limpeza Inicial

Faca uma limpeza inicial em todos os componentes do seu
Despolpador, especialmente no interior da camara de despolpamento para a
retirada de residuos da fabricacéao.

Utilize agua, esponja e sabao neutro.

Apds a limpeza correta monte novamente todos os componentes e
certifique-se que estejam corretamente fixados.

f} Atengdo!

Néo utilize nenhum tipo de produto quimico para limpar o seu Despolpador.
Estes produtos poderdo atacar as superficies das chapas.

Nao utilize jatos de dgua para lavar,
pois a dgua sob presséo se infiltrara nos componentes do comando elétrico,
e isto podera danifica-los.

=



14. Regulando o Despolpador

Para alcancar o melhor resultado no processo, o seu Despolpador deve ser
regulado de tal forma que a peneira faca a selecdo com seu melhor
aproveitamento.

Para fazer este ajuste, desmonte a carenagem da camara de despolpamento
soltando as porcas-borboleta nas laterais

CAMARA DE

DESPOLPAMENTO

4

PORCAS DE
FIXACAO

VEDAGAO

CARENAGEM

]
Somente execute esta o
operagéo ap.és cemﬂcar—se' PENEIRA EIXO COM
que este equipamento esteja RASPADORES

desligado e desconectado
da rede de alimentagdo
elétrica.




O eixo do Despolpador possui dois raspadores que podem ser regulados
conforme a fruta.

«
L
L
&~

> ¥

Se a fruta que estiver sendo processada possuir sementes, regule os raspadores
com a parede interna da peneira a uma distancia minima suficiente para a
passagem das sementes.

Distancia minima
igual a semente

PENEIRA

I
- O
!

RASPADOR

EIXO FIXACAO Apo6s a regulagem aperte os parafusos para
manter corretamente fixados os raspadores.

N



15. Operando o Despolpador

Antes de colocar em
funcionamento o seu
Despolpador, certifique-se que
todas as fixacdes estejam
corretamente apertadas.

N

FIXACAO
\ |
\ FIXACAO
FIXACAO
1.

Apos retirar os carocos das

frutas coloque-as no coletor

" de entrada.
FIXACAO

o




3.Providencie recipientes para coletar polpa e bagaco.

Nunca coloque as
ma&os nos coletores de
entrada e saida.

RECIPIENTE
PARA COLETA
DO BAGACO

Nunca remova esta
chapa de protegéo,
para a sua seguranga.

RECIPIENTE PARA
COLETA DA POLPA
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16. O que é Polpa de Fruta

A polpa (de fruta) é a fruta selecionada, sem casca e sementes,
conservada apenas em temperatura baixa (congelamento).

O suco obtido pela diluicao da polpa preserva em quase totalidade as
caracteristicas naturais e nutritivas da fruta (vitaminas, sais minerais e
calorias) sem alterar o seu sabor.

Proporciona excepcional vantagem sobre o suco preparado com a
fruta.

» Praticidade: o suco é preparado em menos tempo e menor
esforco.

» Higiene: Nao tem residuos de cascas e sementes.

» Economia: Elimina estoques de frutas estragadas e velhas.

Veja alguns tipos de frutas e legumes que vocé pode processar
no despolpador de frutas TOMASI.

EFEngJ?/ISES PROCEDIMENTO EEEIJAMSIES PROCEDIMENTO
Abacaxi Tirar a casca Maca Cozinhar antes de
processar
Acerola In Natura Maracuja Tirar a casca
Amora In Natura Mamé&o In Natura
Batata Cozinhar antes de Manga Tirar o caroco
processar
Meldo Tirar a casca
Cenoura Cozinhar antes de Morango In Natura
processar
Cdco Tirar a casca Péssego Tirar o carogo
Framboesa In Natura Pitanga In Natura
Goiaba In Natura Tangerina Tirar a casca
Graviola In Natura Tomate In natura
Kiwi In Natura Uva Tirar o cacho

23
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APROVEITAMENTO DAS FRUTAS
SUCO OU POLPA

FRUTAS SUCO/POLPA APROVEITAMENTO Kg/h
Abacaxi polpa 55% 66
Acerola suco 70% 84
Banana polpa 80% 96
Cenoura polpa 80% 96
Goiaba polpa 80 % 96
Kiwi polpa 75% 90
Laranja suco 60% 72
Maca polpa 60% 72
Mamao polpa 70% 84
Manga polpa 50% 60
Maracuja suco 55% 66
Morango suco 92% 110
Péra polpa 60% 72
Péssego polpa 60% 72
Tangerina suco 63% 76
Tomate polpa 80% 96
Uva suco 70% 84

17. Processamento das Frutas

Lavagem:
As frutas deverdao ser submersas em tanque de acgo inox com agua,
posteriormente esfregadas com as maos, e novamente submergidas em
agua.

Selecao/ Preparo:

A selecao das frutas devera ser feita em um tanque ou mesa de ago inox
apropriados para a funcao.
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Processamento:

O processamento das frutas devera ser feito em despolpador de frutas de aco
inox, para evitar fungos e microorganismos nos produtos despolpados.

Acondicionamento:

De acordo com a exigéncia dos distribuidores € comum a embalagem com
100ml/gr.- quantidade suficiente para preparar um suco express de 300 a
500ml.

Congelamento/Estocagem:

E fundamental que os produtos sejam congelados o mais rapido possivel em
freezer vertical.

A conservacao e a manutencao das polpas congeladas deverdo ser em freezer
horizontal a uma temperatura de 5° a 25°¢ negativos, para inibir multiplicacao
de microorganismos.

Este processo conserva o aroma e sabor dos alimentos mantendo a qualidade
inalteravel até 12 meses.

Controle de qualidade:

Para que se obtenha produto de boa qualidade e aceitacdo no mercado, o
fabricante devera proceder das seguintes maneiras:

» Assepsia em todas as fases do processamento.

» Limpeza dos equipamentos com agua e detergente anti-séptico ou agua quente,
depois do encerramento do trabalho.

» Instalacao elétrica em bom estado de conservacao.
» As paredes deverdo ser revestidas com azulejos ou ceramica de cor branca. Altura
minima de dois metros, o piso em ceramica branca, com ralo (drenagem) no ponto

estratégico com medida nao inferior a 10 cm.

»  Colocar tela fina nos vaos da janela e das portas do estabelecimento para evitar a
entrada de insetos.

» Nenhum fruto devera ser processado se nao for considerado de boa qualidade.

»  Os funcionarios deverao usar indumentaria compativel com a atividade conforme
descritos na pagina 06.

25



Precaucoes:

E fundamental que em todo o processo produtivo, nado se deve utilizar
qualquer tipo de aditivos quimicos.

Nao se deve adicionar agua na polpa de frutas, como também fazer
pasteurizacao, a fim de ndo mudar o sabor original das frutas e alterar
as vitaminas, carboidratos e outros componentes.

Para tanto os requisitos enumerados nos itens acima deverdo ser
rigorosamente observados.

Mercado:

As polpas poderao ser vendidas em bares, lanchonetes, restaurantes,
hotéis, cantinas, padarias, supermercados, creches, residéncias,
sorveterias e industrias de sucos, sorvetes, iogurtes, doces, geléias,
mousse, etc.

Aproveitamento:

Cascas, sementes e carocos podem ser utilizados como adubo ou
replantio.

O Despolpador é fornecido com
peneira de malha de 1 mm, para
escoamento da polpa.

Conforme a aplicagao necessaria

PENEIRA a TOMASI fornece sob

encomenda, a peneira especial
com malha de 2 mm.

O procedimento para remover e
substituir a peneira é apenas
soltar as porcas — borboleta na
parte frontal da camara de
despolpamento conforme
ilustracéo na pagina 28.

26



18. Cuidados na Operacgdo

Cuidado!
Este equipamento possui componentes rotativos motorizados.
A Nunca permita que seja operado por pessoas que ndo estefam
devidamente treinadas para operar o mesmo.

Nunca Coloque as
maos nesta entrada
quando estiver em
operacgao.

Manter as fixacoes
bem apertadas.

A Néo desloque o equipamento quando em operagéo.
Importante!
Para garantir o bom desempenho do seu Despolpador
mantenha sempre os colefores bem encaixados e as fixagdes
firmemente apertadas.

N
~N



19. Limpeza Interna

Apés cada periodo de operacio e desligamento do Despolpador:

= Desligue a alimentacéo de energia elétrica
== Desmonte os componentes de processamento dos alimentos

Ca Faca uma limpeza retirando todos os residuos de alimentos.

CARCACA
INTERNA

EIXO DOS

RASPADORES \ Lave todas as pecas usando

ANEL DE
VEDACAO

limpos  para

processados.

qualidade dos

agua quente, inclusive o eixo
principal que ficara exposto, e
a caixa protetora do motor.

Certifique-se que os orificios da
Tela Cilindrica fiquem bem
garantir

a

alimentos

PENEIRA

28



20. Manutengdo

O Despolpador - TOMASI foi
desenvolvido para operar com seguranca e
eficiéncia com longa vida util.

No entanto, para garantir a
durabilidade do seu equipamento e a
seguranca do operador alguns cuidados sao
necessarios.

Atengdo!
. Antes de qualquer procedimento de limpeza ou
A Yo, A manutengéo desligue a alimentagdo de energia
elétrica.

Nunca coloque o seu Despolpador em funcionamento se
estiver com algum componente solto ou mal fixado.

ApJs cada processo faca uma limpeza cuidadosa para manter
a boa qualidade dos seus produtos.

Ao desmontar para limpar, faga uma inspeg¢do nos
componentes para certificar-se que estejam
A em perfeitas condigées.
Qualquer anormalidade deveréd ser solucionada antes de
colocar seu Despolpador em funcionamento novamente.
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21. Limpeza geral

E muito importante que o seu Despolpador seja mantido sempre limpo, pois o
acumulo de bactérias pode gerar contaminacdo e comprometera a qualidade dos
seus produtos.

O Limpeza Diaria:

Aplique Detergente neutro. Dilua em agua morna, aplique com um pano macio,
enxague com agua e passe um pano macio imediatamente para secar.

CUIDADOS ESPECIAIS COM AS SUPERFICIES DE AGO INOX

N&o utilize produtos quimicos ou abrasivos nalimpeza de ago inox.

Ao limpar ou polir o produto sempre execute movimentos sobre a
superficie do ago inox, de maneira suave e uniforme.

ApGs o enxdglie as superficies devem ser secadas imediatamente.
A dgua contém minerais que mancham as chapas de inox de forma
irreversivel se este for aquecido molhado e houver evaporagéo.

Nunca utilize palha de ago para limpeza.
O ago comum, quando em contato com o inox, principalmente se
estiver umido pode manché-lo ou oxidé-lo.

> B P
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22.  Possiveis Avarias e Solugées
AVARIA | CAUSA | SOLUCAO
Verifigue o cabo de alimentacéo, e certifique-
~ Falta de ~ . .

Despolpador néo - ~ se que ndo esteja rompido ou com mal
. alimentacgao
liga - conectado.

elétrica

Regulagem

incorreta dos
Polpa com residuos | raspadores, Faca a regulagem correta conforme as
de sementes provocando a instrucdes das paginas 19 a 22.

quebra das

sementes

P . L

. . roduto N Verifique na tabela da pagina 23 e, se
Residuos com inadequado a L . . L
necessario substitua a peneira utilizando o
pedagos de polpa malha da . )
. modelo com a malha mais adequada: 2 mm.

Peneira
Vazamento de Retentor

desgastado .
polpa na . Esta peca sofre desgaste normal depois de

. apés longo .
extremidade do longo tempo de uso. Substitua a mesma.
. tempo de

eixo S

utilizacéo

Para solugbes de avarias nao descritas aqui ou ndo solucionadas,

entre em contato com nosso

Servigo de Atendimento ao Cliente
SAC - Fone: (+54) 3213-8007
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23. Sugestoes de Receitas

BATIDA VOVO BETAO E MAIS FRUTAS

> Ingredientes
100mg de polpa de fruta (maracuja, péssego, morango, etc.)
03 doses de vodka (50 ml)
02 colheres de leite condensado
01 colher de acucar
1.1/2 colher de agua
> Preparo
Bater no liquidificador, acrescentar gelo a gosto e servir.
COCKTAIL
> Ingredientes
01 lata de leite condensado
01 lata de conhaque (mesma quantidade de leite)
200g de polpa de morango, framboesa, amora, etc.
> Preparo

Bater no liquidificador, acrescentar gelo a gosto e servir.

BOLO DE POLPA

>

Ingredientes

200g de polpa de abacaxi, maracuja, etc.
04 ovos (clara e neve)

02 xicaras de farinha de trigo

02 xicaras de acucar

01 colher (sopa) de pdé Royal
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MOUSSE DA VOVO NENA

>

Ingredientes

01 lata de leite condensado

01 lata de creme de leite (sem soro)
01 caixa de gelatina diet sem sabor
200g de polpa a gosto

» Preparo
Bater tudo no liquidificador, colocar em uma travessa ou em
potinhos individuais. Colocar na geladeira e deixar no minimo
uma hora, e servir.

IOGURTE DIET

> Ingredientes

01 lata de leite condensado

01 copo de iogurte natural desnatado
01 caixa de gelatina diet sem sabor
Adocante a dgosto

Preparo

Dissolver a gelatina em uma xicara de agua fervente (coloca-
se ¥ xicara acrescentando aos poucos para nao ficar muito
mole).

Misturar os ingredientes e levar ao liquidificador, pondo o
adocgante a gosto.

Levar a geladeira por, no minimo 02 horas.

OBS: Pode-se dar o sabor que preferir, acrescentando de 100 a 200g
de polpa de fruta.

33



Tomasi

24, Garantia

A MAX INDUSTRIA METALURGICA LTDA. Assegura aos proprietarios de seus
produtos, (03) trés meses de garantia legal, mais (03) trés meses de garantia extendida,
contra qualquer defeito de material ou de fabricagéo que apresentar neste prazo, contado
a partir da data de aquisi¢do do primeiro comprador/consumidor, aquisi¢éo esta feita na
propria empresa ou em seus revendedores.

A MAX INDUSTRIA METALURGICA LTDA. Tem exclusividade em dar pareceres e ndo
autoriza outras pessoas a julgar defeitos apresentados durante a vigéncia da garantia e
restringe sua responsabilidade a substituicido de pecas defeituosas, desde que a critério
de seu técnico credenciado se constate falha em condi¢cdes normais de uso.

A méo de obra e a substituicao de alguma peca com defeito de fabricacdo, em uso normal
dos produtos, serdo gratuitas dentro do periodo de garantia.

O CONDIGOES GERAIS DE GARANTIA:

A garantia fica extinta para os equipamentos eventualmente reparados, modificados ou
simplesmente desmontados por terceiros, assim como para 0s equipamentos que
houverem sido utilizados em desacordo com as especificagdes e orientagao da fabrica.

O Excluem-se da garantia:

Instalagdo incorreta, Utilizagao fora das especificacdes do equipamento, Desgaste
natural, Efeitos de corrosdo, Possiveis quebras por quedas e fogo.
Danos no Transporte ndo observados no momento do recebimento.

O Ficaextinta qualquer garantia:
Pelo decurso do prazo de validade.

Pela ndo observancia de qualquer uma das recomendagdes constantes neste TERMO
DE GARANTIA.

Quando néo for enviada a fabrica a 22 via do cupom em anexo, devidamente preenchida,
juntamente com a cépia da nota fiscal de venda.

Para qualquer demanda judicial fica eleito o foro da comarca de Caxias do Sul — RS,
com renuncia a qualquer outro, por mais privilegiado que seja ou venha a ser.

MAX INDUSTRIA METALURGICA LTDA.
Rodovia BR 116 km 153,2 Na 22.581
Fone (54) 3213.8000/3213-3122 Fax (54) 3213-8021
Bairro Sdo Leopoldo CEP-95080-050 — Caxias do Sul -RS — BRASIL
http://www.tomasi.com.br

SAC - Fone: (+54) 3213-8007
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@ "  PROPRIETARIO:

ENDERECO:

Equipamentos Para Alimentagio
¢ Refrigeraio

FONE:

CIDADE: ESTADO:
CNPJ: INSCR.EST:

NOTA FISCAL N¢ DATA:

EQUIPAMENTO:

MODELO:

REVENDEDOR:

ENDERECO:

CEP: CIDADE: ESTADO:

PREENCHER EM LETRA DE FORMA

12 VIA DO PROPRIETARIO

ASSINATURA E CARIMBO

E @ = PROPRIETARIO:

ENDERECO:

Equipamentos Para Alimentagio
¢ Refrigeragio

FONE:

CIDADE: ESTADO:
CNPJ: INSCR.EST:

NOTA FISCAL Ne DATA:

EQUIPAMENTO:

MODELO:

REVENDEDOR:

ENDERECO:

CEP: CIDADE: ESTADO.:

PREENCHER EM LETRA DE FORMA

22 VIA DO FABRICANTE

ASSINATURA E CARIMBO

REVENDEDOR:

ENDERECO:

VENDEDOR:

FONE:




25. Esquema Elétrico

CHAVE SELEC.TENSAO
127V ,/220V

220V

127V

8/2

4/7

g

127V/220V

CHAVE BI-POLAR
LIGA/DESLIGA

MICRO CHAVE
01

1/5 3

MICRO CHAVE
02

w
(@)



Tomasi

Equipamentos Para Alimentagao
e Refrigeracao

Tomast

Rodovia BR 116 km 153,2 N°. 22.581
Fone: (54) 3213-8000 / 3213-3122
Fax: (54) 3213-8021
Bairro Sao Leopoldo - Caxias do Sul -RS - BRASIL
http://www.tomasi.com.br
max@tomasiequipamentos.com.br
SAC - Fone: (+54) 3213-8007
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